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γάλακτος αλλά και τα φυσικοχημικά και οργανοληπτικά χαρακτηριστικά των τυριών 

που παρήχθηκαν με την χρήση της φυτικής πυτιάς Cynzime® και της CHY-

MAX®Powder Plus NB περιγράφονται στην εργασία. Ως γενικό συμπέρασμα 
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η συγκεκριμένη πυτιά φυτικής προέλευσης θα μπορούσε να χρησιμοποιηθεί για την 

παραγωγή τυριών με την συγκεκριμένη τεχνολογία. 

Λέξεις κλειδιά: [CHY-MAX®Powder Plus NB, Cynzime®, πυτιά, Χαλλούμι, 

φυσικοχημικά χαρακτηριστικά, οργανοληπτικά χαρακτηριστικά, παράμετροι πήξης, 

αιγινό γάλα, σύγκριση, τεχνολογία] 
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ABSTRACT  

In this project, the effect of a different type of rennet was studied when producing 

cheeses of the same technology i.e. Halloumi and “Grilled cheese”. In detail, goat milk 

was used to make the cheeses by using the plant rennet Cynzime® for “Grilled Cheese” 

and CHY-MAX®Powder Plus NB for Halloumi. Studies included milk coagulation, 

physico-chemical and organoleptic characteristics of the end-products. It could be 

concluded that “Grilled Cheese” was very similar to Halloumi in terms of organoleptic 

and other physical characteristics. As a result, one could propose the use of the plant 

rennet for the manufacture of “Grilled Cheese”. 

Keywords: [CHY-MAX®Powder Plus NB, Cynzime®, rennet, Halloumi cheese, 

physicochemical characteristics, organoleptic characteristics, parameters of the 

coagulation, goat milk, comparison, technology] 

 


